
正确冷藏食品的重要性

24小时后，食物在带盖/
深底锅中仍然保持在78˚F 

(25.5˚C)。

关门歇业

我从来没想过要让任何人生病。现在，我们
的餐厅进行正确冷却。
可以通过下列方法正确冷却食物：  
  
 将食物放置在冰柜中盛有冰水的浅底金属锅
中

将食物单独放进较小的容器中，置于冰柜内

 使用快速冷却设备
    
 将食物放入冰餐池中的容器内搅拌冷却
    
 其他有效方法

维护众人健康。 
正确冷藏食物。
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