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FDA จดัใหม้เีอกสารฉบบัแปลนี้เพือ่ใหบ้รกิารแก่ผูอ่้านในประเทศต่างๆ เราหวงัว่าเอกสารฉบบัแปลนี้จะเป็นประโยชน์สาํหรบัคุณ 
แมว้่าเราไดพ้ยายามจดัหางานแปลทีต่รงกบัฉบบัภาษาองักฤษมากทีสุ่ดเท่าทีจ่ะทาํได ้แต่เรากต็ระหนกัดวี่าเอกสารฉบบัแปลอาจไมล่ะเอยีด 
หรอืชดัเจน หรอืสมบรูณ์เหมอืนกบัฉบบัภาษาองักฤษ ฉบบัทีเ่ป็นทางการของเอกสารนี้คอืฉบบัทีเ่ป็นภาษาองักฤษ 
 

ขอกาํหนดทีส่าํคญั: กฎสดุทายเกีย่วกบัโปรแกรมการตรวจสอบซพัพลายเออรจากตางประเทศ 
โดยสรปุ 

 

กฎหมายวาดวยความปลอดภัยดานอาหาร (FSMA) ของ FDA 
เกี่ยวกับโปรแกรมการตรวจสอบซพัพลายเออรตางประเทศ (FSVP) 
สําหรับผูนําเขาอาหารสาํหรับมนุษยและสตัวไดขอสรุปแลว โดยอีก 18 เดือน ธุรกิจบางกลุมจะตองปฏิบตัิตาม 

กฎสุดทายกําหนดใหผูนําเขาดําเนินกิจกรรมบางอยางตามระดับความเสี่ยงเพื่อตรวจสอบวา 
อาหารที่นําเขามาในสหรัฐอเมริกาไดรับการผลิตในลักษณะที่เปนไปตามมาตรฐานความปลอดภัยที่บังคับใช
ของสหรัฐ กฎขอนีเ้ปนผลจากการที ่FDA ขยายการเขาถงึอุตสาหกรรม กลุมผูบริโภค 
หนวยงานกํากับดแูลของรัฐบาลกลาง หนวยงานระดับรัฐ ระดับทองถิ่น ระดับชนเผา และตางประเทศ 
รวมถึงสถาบันการศึกษาและผูมีสวนไดเสียอ่ืนๆ FDA เสนอกฎนี้เปนคร้ังแรกในเดือนกรกฎาคม 2013 

หลังจากไดรับขอมูลในชวงแสดงความคิดเห็นและในชวงที่มีการประชุมสาธารณะ การสัมมนาทางเว็บ 
และการรับฟง FDA ก็ไดออกประกาศเพิ่มเติมในเดือนกันยายน 2014 สําหรับกฎที่เสนอแลว 
ขอเสนอที่ปรับปรุงใหมนี้ทาํใหผูนําเขามีความยืดหยุนในการกําหนดมาตรการตรวจสอบทีเ่หมาะสมตามควา
มเสี่ยงของอาหารและความเสี่ยงของซพัพลายเออร 
ในขณะเดียวกนัก็ยอมรับความเสี่ยงที่มากขึ้นจากอันตรายที่รายแรงทีสุ่ดในอาหารซึง่จะมีผลตอสขุภาพของ
ประชาชน 

กฎสุดทายมีองคประกอบของทั้งขอเสนอเดิมและขอเสนอเพิ่มเติม 
โดยเพิ่มความยืดหยุนมากขึน้ในการทําตามขอกาํหนดบางประกาศ 
เพื่อใหสะทอนใหเห็นถึงหวงโซอุปทานและการจัดจําหนายสมัยใหมไดดีย่ิงขึ้น ตัวอยางเชน 
ผูนําเขาสามารถปฏิบัตติามขอกาํหนดที่สําคัญใน FSVP ไดโดยอาศัยการวเิคราะห การประเมินผล 
และกิจกรรมที่ดาํเนินการโดยหนวยงานอ่ืน ๆ 
ในบางสถานการณตราบใดที่ผูนําเขาอานและประเมินเอกสารที่เกี่ยวของ 

FDA มีหนาที่ในการทาํใหม่ันใจวาผูนาํเขาจะปฏิบัตติามขอกาํหนดใน FSVP และจะใหคําแนะนํา 
การประชาสัมพันธ และการฝกอบรมแกผูนาํเขา 

ขอกาํหนดที่สําคัญและวนัทีต่องปฏิบตัิตามมีดังตอไปนี ้

1. ขอบเขต 

• ใครอยูภายใตกฎบาง 
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o สําหรับวัตถุประสงคของ FSVP 
ผูนําเขาเปนเจาของหรือผูรับฝากขายอาหารทีน่ําเขามาในสหรัฐอเมริกา 
ถาไมมีเจาของหรือผูรับฝากขายที่เปนบริษทัของสหรัฐ 
ผูนําเขาจะตองเปนหนวยงานของสหรัฐหรือเปนตวัแทนของเจาของตางประเทศของผูรับฝากขา
ย ณ เวลาที่นาํเขา ดังที่ยืนยันในคําสั่งลงนามใหความยินยอม 

o ขอยกเวนตางๆ มีดังนี้ 
 

• FSVP คืออะไร FSVP เปนโปรแกรมทีผู่นําเขาภายใตกฎจะตองมีไวเพื่อยืนยันวา 
ซัพพลายเออรตางประเทศของตนผลิตอาหารในลักษณะที่ใหการปองกันสุขภาพของประชาชนในร
ะดับเดยีวกบัการควบคุมแบบปองกัน 
หรือตามกฎระเบียบเกี่ยวกับความปลอดภัยของผลิตผลจากฟารมตามความเหมาะสม 
และเพื่อใหแนใจวาอาหารของซัพพลายเออรไมมีการปลอมปนและไมไดตดิฉลากเกีย่วกับสารกอภูมิ
แพผิด 
 

• ผูนําเขาตองรับผิดชอบตอการกระทาํที่รวมถึง (และมีการอธิบายดังตอไปนี)้ 
 
o ระบุอันตรายที่ทราบหรือที่คาดการณไดตามสมควรสาํหรับอาหารแตละชนิด 
o ประเมินความเสี่ยงทีเ่กิดจากอาหารตามการวิเคราะหอันตรายและผลการดําเนินงานของซัพพลา

ยเออรตางประเทศ 
o ใชการประเมินความเสี่ยงที่เกิดจากอาหารทีน่ําเขาและประสิทธิภาพการทาํงานของซัพพลายเอ

อรในการอนุมัติซพัพลายเออรและตรวจสอบกจิกรรมการตรวจสอบซพัพลายเออรที่เหมาะสม 
o ดําเนนิการตรวจสอบซัพพลายเออร 
o ดําเนนิการแกไข 
 

• ผูนําเขาจะตองจัดทาํและปฏบิัติตามขั้นตอนที่เปนลายลักษณอักษร 
เพื่อใหแนใจวาไดนาํเขาอาหารจากซัพพลายเออรตางประเทศที่ไดรับอนุมัตติามการประเมินความเสี่
ยงที่เกิดจากอาหารที่นาํเขาและประสทิธิภาพการทํางานของซัพพลายเออร 
หรือไดรับอนุมัติช่ัวคราวหากจําเปนสาํหรับซัพพลายเออรที่ไมไดรับอนุมัต ิ
แตอาหารผานกิจกรรมการตรวจสอบอยางเพียงพอกอนที่จะนาํเขา 
 

• ผูนําเขาจะตองพัฒนา ดูแลรักษา และปฏบิัตติาม FSVP 
สําหรับอาหารแตละชนิดที่นาํเขามาในสหรัฐอเมริกาและซัพพลายเออรตางประเทศของอาหารดังกล
าว หากผูนําเขาไดนําเขาอาหารบางชนิดจากซพัพลายเออรหลายราย 
ซัพพลายเออรแตละรายจะตองปฏิบัตติาม FSVP 
 

• ผูนําเขาบางรายทีเ่ปนผูผลิต/ผูแปรรูปดวย จะตองปฏิบัตติามขอกําหนดของ FSVP เปนสวนใหญ 
ถาหากวา 
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o ปฏิบัตติามขอกาํหนดของโปรแกรมหวงโซอุปทานภายใตกฎควบคุมแบบปองกัน 
o ใชการควบคุมแบบปองกันสาํหรับอันตรายในอาหาร 

เพื่อใหเปนไปตามขอกาํหนดในกฎควบคุมแบบปองกัน หรือ 
o ไมตองดําเนินการควบคุมแบบปองกันภายใตกฎในบางสถานการณ ตัวอยางเชน 

เม่ืออาหารชนิดนัน้ (เชน เมล็ดกาแฟ) 
ไมสามารถนาํมาบริโภคไดโดยไมตองใชการควบคุมแบบปองกัน 
หรือเม่ือลูกคาจะลดหรือปองกันอันตรายที่ระบุไดอยางมีนัยสําคญั 
และไดปฏบิัตติามขอกาํหนดเพื่อเปดเผยขอมูลและเปนการรับรองเปนลายลักษณอักษร 
 

• ประเมินความเสี่ยงทีเ่กิดจากอาหารที่นําเขาและประสทิธภิาพการทาํงานของซัพพลายเออรทกุ 3 
ปเปนอยางนอย 
หรือเม่ือมีขอมูลใหมเกี่ยวกับอันตรายที่อาจเกดิขึ้นหรือประสิทธิภาพการทาํงานของซัพพลายเออรตา
งประเทศ 
 

• ผูนําเขาไมตองประเมินอาหารและซพัพลายเออร 
หรือกระทํากิจกรรมทีเ่ปนการตรวจสอบซพัพลายเออร 
ถาซัพพลายเออรไดรับการรับรองที่เพียงพอวาเปนหนวยยอยในหวงโซการจัดจําหนาย เชน 
เปนลูกคาของผูนําเขา 
หรือถาซัพพลายเออรแปรรูปอาหารเพื่อความปลอดภัยของอาหารตามขอกําหนดทีบ่ังคับใช 
ผูนําเขาจะตองเปดเผยในเอกสารที่มาพรอมกับอาหารวา 
อาหารดังกลาวไมไดผานการแปรรูปเพื่อควบคุมอันตรายที่ระบ ุ
 

2. การวเิคราะหอนัตราย 

• 'อนัตราย' หมายถงึอะไร 
ผูนําเขาจะตองระบแุละประเมินอันตรายที่ทราบหรือที่คาดการณไดตามสมควรสําหรับอาหารแตละช
นิดที่นาํเขา เพื่อใหทราบวามีอันตรายที่ตองมีการควบคมุหรือไม 
โดยปฏิบตัิตามประสบการณและพิจารณาขอมูลการเจ็บปวย รายงานทางวทิยาศาสตร 
และขอมูลอ่ืนๆ อันตรายเหลานี้รวมถึง 

o อันตรายทางชีวภาพ รวมทั้งปรสิตและแบคทีเรียที่ทาํใหเกิดโรค 
o อันตรายจากสารเคมี รวมถึงอันตรายจากรังส ีสารกาํจัดศัตรูพืช และการตกคางของยา 

สารพษิตามธรรมชาต ิการยอยสลายของอาหาร วัตถุหรือสีเจือปนอาหารที่ไมไดรับอนุมัต ิ
และสารกอภูมิแพอาหาร 

o อันตรายทางกายภาพ เชน แกว 
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• อาจเปนอันตรายที่ทําใหเกิดการเจ็บปวย หรือการบาดเจ็บที่เกดิขึ้นตามธรรมชาต ิ
ถูกนาํเขามาโดยไมไดตั้งใจ หรือนําเขามาโดยเจตนาเพือ่ใหมีกําไรมากขึ้น เชน 
การใชสวนผสมที่มีตนทุนถกูกวาแทน 

• การวเิคราะหจะตองประเมินความนาจะเปนที่จะเกิดอันตรายเหลานี้ขึน้ในกรณีที่ไมมีการควบคุม 
และตองประเมินความรุนแรงของการเจ็บปวยหรือการบาดเจ็บที่อาจเกิดขึ้น 

• การประเมินผลจะตองพิจารณาปจจัยตอไปนี ้

o สูตรอาหาร 
o สภาพ การทาํงาน และการออกแบบสถานประกอบการและอุปกรณของธุรกิจทั่วไปทีผ่ลิตอาหาร 
o วัตถดุิบและสวนผสมอ่ืนๆ 
o ปฏิบัตกิารขนสง 
o การเก็บเกี่ยว การเพาะปลูก การผลิต การแปรรูป และขัน้ตอนการบรรจุ 
o กิจกรรมการบรรจุหีบหอและการติดฉลาก 
o การจัดเก็บและการจัดจําหนาย 
o การใชงานโดยตั้งใจหรือการใชงานที่คาดวาจะเกิดไดอยางสมเหตสุมผล 
o สุขาภิบาล รวมถึงสุขอนามัยของพนกังาน 

 
• ผูนําเขาสามารถใหหนวยงานอ่ืนวิเคราะหอันตรายได 

ตราบใดที่ผูนาํเขาไดศึกษาและประเมินเอกสารที่เกี่ยวของ 
 

3. การประเมนิความเสีย่งของอาหารและประสทิธภิาพการทาํงานของซพัพลายเออร 

• การประเมนิความเสีย่งทีเ่กดิจากอาหารทีน่าํเขาและประสทิธภิาพการทาํงานของซพัพลายเออรตอง
ประเมนิอะไรบาง สิ่งที่ผูนาํเขาจะตองประเมินมีดังตอไปนี้ 

o การวเิคราะหอันตราย 
o หนวยงานที่จะลดหรือปองกนัอันตรายอยางมีสําคัญ เชน ซัพพลายเออรตางประเทศ 

หรือวัตถุดิบของซัพพลายเออร หรือซพัพลายเออรผูจําหนายสวนผสม 
o กระบวนการ ขั้นตอน 

และแนวปฏิบตัิในเกีย่วกบัความปลอดภัยของอาหารของซัพพลายเออรตางประเทศ 
o กฎระเบียบดานความปลอดภัยของอาหารของ FDA ที่มีผลบังคับใช 

และขอมูลเกี่ยวกับการปฏิบตัิตามของซพัพลายเออรตางประเทศ 
o ประวตัิความปลอดภัยดานอาหารของซพัพลายเออรตางประเทศ 

รวมถึงการตอบสนองของซพัพลายเออรตางประเทศในการแกไขปญหาที่ผานมา 
o ปจจัยอ่ืนๆ ที่จําเปนรวมถึงแนวปฏิบตัิในการจัดเก็บและการขนสง 
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• ผูนําเขาสามารถใหหนวยงานอื่น (ที่ไมใชซัพพลายเออรตางประเทศ) ประเมินอันตรายได 
ตราบใดที่ผูนําเขาไดศึกษาและประเมินเอกสารที่เกี่ยวของ 

 

4. การตรวจสอบซพัพลายเออร 

• สิง่ทีต่องดาํเนนิการในการประเมนิซพัพลายเออรมอีะไรบาง ขึ้นอยูกบัการประเมินความเสี่ยง 
ผูนําเขาจะตองจัดเตรียมและปฏิบตัิตามกระบวนการที่เปนลายลักษณอักษร 
เพื่อใหแนใจวาในกรณสีวนใหญแลวผูนาํเขาจะนาํเขาจากซัพพลายเออรตางประเทศที่ไดรับอนุมัติเ
ทานั้น และจะตองดําเนินกิจกรรมที่เหมาะสมในการตรวจสอบซพัพลายเออร 

• ผูนําเขามีความยืดหยุนในการปรับแตงกิจกรรมที่ใชตรวจสอบซพัพลายเออรเพื่อหาความเสี่ยงดานอ
าหารที่ไมซ้ํากันและลักษณะซัพพลายเออร ตัวเลือกรวมถึง: 

o จะตองจัดใหมีการตรวจสอบประจําปในสถานประกอบการของซัพพลายเออร 
เม่ือมีความเปนไปไดวาการสัมผัสอันตรายที่อยูภายใตการควบคุมของกฎสาํหรับซัพพลายเออรต
างประเทศ 
จะทาํใหเกิดผลกระทบที่ไมพึงประสงคตอสขุภาพของมนุษยหรือสัตวอยางรายแรงหรืออาจทาํใ
หถึงแกชีวิต (เรียกวาอันตราย SAHCODHA) 
แตผูนําเขาสามารถเลือกวธิตีรวจสอบตามที่ระบุในเอกสารสําหรับผูนาํเขาได 
โดยวิธกีารที่เปนทางเลือกนัน้ตองมีความเหมาะสมและใหความม่ันใจไดอยางเพียงพอวาซัพพลา
ยเออรตางประเทศทาํการผลิตตามมาตรฐานความปลอดภัยที่บังคับใชของสหรัฐอเมริกา 

o การเก็บตัวอยางและการทดสอบ 
o บันทึกที่เกี่ยวของกับความปลอดภัยของอาหารในการตรวจสอบซัพพลายเออร 

 
• ผูนําเขาสามารถใหหนวยงานอ่ืน (ที่ไมใชซัพพลายเออรตางประเทศ) 

ระบแุละดาํเนินการตรวจสอบซัพพลายเออรอยางเหมาะสมได 
ตราบใดที่ผูนาํเขาไดศึกษาและประเมินเอกสารที่เกี่ยวของ 

 
5. การดาํเนนิการแกไข 

• จะเกดิอะไรขึน้ถามขีอผดิพลาด 
ผูนําเขาตองดาํเนินการแกไขที่เหมาะสมทันททีี่ทราบวาซัพพลายเออรตางประเทศไมไดปฏิบัติตามขั้
นตอนและกระบวนการที่จะชวยปองกนัสุขภาพของประชาชนในระดับเดียวกับทีก่ําหนดไวในระเบีย
บที่บังคับใชเกี่ยวกับการควบคุมแบบปองกันและความปลอดภัยของผลิตผลจากฟารม  
หรือเม่ือทราบวาซพัพลายเออรผลิตอาหารที่มีการปลอมปนหรือไมไดติดฉลากเกี่ยวกับสารกอภูมิแพ 

o มาตรการการแกไขที่เหมาะสมจะขึ้นอยูกับสถานการณ 
แตอาจรวมถึงการหยุดรับสนิคาจากซัพพลายเออรตางประเทศจนกวาสาเหตุของการไมปฏิบัตติ
าม การปลอมปน หรือไมติดฉลาก จะไดรับการแกไขอยางเพียงพอ 
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6. ขอยกเวนและมาตรฐานท่ีปรับปรุง 

• ขอกาํหนดสําหรับผลิตภณัฑเสริมอาหารแตกตางกันไปตามปจจัยหลายประการ 
รวมถึงรูปแบบของสิ่งที่นาํเขาวาเปนผลิตภัณฑสาํเร็จรูปหรือเปนสวนผสม/สวนประกอบ 

o ผูนําเขาซึ่งกาํหนดมาตรฐานและตรวจสอบการปฏิบัตติามคุณสมบัติบางประการ 
(ที่เกีย่วของกับสวนประกอบของผลิตภณัฑเสริมอาหารและบรรจุภณัฑ) 
ที่กําหนดไวภายใตแนวปฏิบตัิในการผลิตที่ดีในปจจุบนั (CGMP) 
ซึ่งเปนระเบยีบแยกตางหากที่มีอยูแลวเกี่ยวกับผลิตภัณฑเสริมอาหาร 
จะไมตองปฏิบตัิตามขอกําหนด FSVP มาตรฐานสวนใหญ 

o เชนเดียวกับผูนําเขาที่ลูกคาตองกําหนดคณุสมบตัิไวและผูนําเขาตองตรวจสอบวาลูกคามีคุ
ณสมบตัิเหลานั้นจริง 
เวนเสียแตวาผูนาํเขาจะตองไดหนังสือรับรองเปนลายลักษณอักษรวาลูกคาไดปฏิบตัติามขอ
กําหนดเหลานัน้ 

o ผูนําเขาผลิตภณัฑเสริมอาหารอ่ืนๆ รวมทั้งผลิตภณัฑสาํเร็จรูป จะตองปฏิบตัติามขอกาํหนด 
FSVP มาตรฐานสวนใหญ (เวนแตในกรณีทีต่องมีการวิเคราะหอันตราย) 
แตการตรวจสอบจะเนนไปทีก่ารปฏิบัตติามกฎระเบียบ CGMP สําหรับผลิตภัณฑเสริมอาหาร 
 

• ขอกาํหนด FSVP 
ที่ปรับปรุงนี้มีขึ้นเพื่อผูนาํเขาขนาดเล็กมากและผูนําเขาอาหารจากซัพพลายเออรทีมี่ขนาดเล็กบางร
าย (ตัวอยางของขอกาํหนดที่มีการปรับปรุง คือ 
ผูนําเขาบางรายไมตองดําเนินการวิเคราะหอันตรายและสามารถรับรองซัพพลายเออรตางประเทศไ
ดโดยไดใชหนังสือรับรองที่เปนลายลักษณอักษรจากซพัพลายเออร) 

o คําจํากัดความของ "ผูนําเขาขนาดเล็กมาก" สอดคลองกบัความหมายของ "ธุรกิจขนาดเล็กมาก" 
ในกฎเกี่ยวกบัการควบคุมแบบปองกัน กลาวคือ ยอดขายสูงสุด $1 ลาน สําหรับอาหารมนุษย และ 
$2,500,000 สําหรับอาหารสตัว 

o ผูนําเขาของซัพพลายเออรตางประเทศขนาดเล็กบางราย จะอยูภายใตขอกาํหนด FSVP 
ที่ปรับปรุงนี ้ซัพพลายเออรขนาดเล็กเหลานี้ประกอบดวย 

 สถานประกอบการที่อยูใตขอกําหนดที่ปรับปรุงแลวภายใตกฎการควบคุมแบบปองกนั 
เพราะเปนสถานประกอบการที่มีคุณสมบัต ิ

 ฟารมที่ไมอยูภายใตกฎความปลอดภัยของผลิตผลจากฟารม 
เพราะมียอดขายเฉล่ียตอปไมเกิน $25,000 หรือเพราะมีคุณสมบตัิที่จะไดรับการยกเวน 

 ผูผลิตไขที่มีไกไขนอยกวา 3,000 ตัว 
 ผูผลิตเหลานี้ไดรับการยกเวนจากกฎระเบียบความปลอดภัยของอาหารที ่FDA 

กําหนดไวหรืออยูภายใตขอบังคับที่มีการปรับปรุงเปนสวนใหญ 
และในบางกรณีกเ็ปนเพราะขนาดของธรุกิจเหลานี้เอง 
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• มีขอกําหนดทีป่รับปรุงสาํหรับอาหารบางชนิดจากซพัพลายเออรตางประเทศซึ่งตั้งอยูในประเทศที่ระ
บบความปลอดภัยของอาหารไดรับการยอมรับวาเทียบเทาหรือมุงม่ันที่จะทาํใหเทียบเทาระบบของส
หรัฐอเมริกา 
 

• นอกจากนี ้อาหารที่นําเขาบางประเภทจะไมครอบคลุมโดย FSVP อาหารเหลานี ้ไดแก 

o น้ําผลไม ปลา และผลิตภัณฑประมง ที่อยูภายใตและตองปฏิบัตติามการวเิคราะหอันตรายของ 
FDA และกฎระเบียบเกี่ยวกับการควบคุมจุดวิกฤต (HACCP) สําหรับผลิตภณัฑเหลานัน้ 
และสวนผสมบางอยางสําหรับใชในน้ําผลไม ปลา และผลิตภัณฑประมง ซึ่งอยูภายใตกฎระเบียบ 
HACCP 

o อาหารสําหรับการวิจัยหรือการประเมิน 
o อาหารเพื่อการบริโภคสวนบคุคล 
o เคร่ืองดื่มแอลกอฮอลและสวนผสมบางอยางสาํหรับใชในเคร่ืองดื่มแอลกอฮอล 
o อาหารที่นําเขาเพื่อแปรรูปและสงออกในอนาคต 
o อาหารกระปองกรดต่ํา (LACF) เชน ผักกระปอง 

แตเฉพาะสวนที่เกี่ยวกบัอันตรายทางจุลขวีวทิยาที่อยูภายใตกฎระเบียบอ่ืนๆ 
เชนเดียวกับสวนผสมบางอยางที่จะใชในผลิตภณัฑ LACF 
(เฉพาะสวนทีเ่กี่ยวกับอันตรายทางจุลชีววทิยา) 

o เนื้อสตัว สัตวปก 
และผลิตภณัฑไขบางอยางที่ควบคุมโดยกระทรวงเกษตรของสหรัฐอเมริกาในชวงทีมี่การนาํเขา 

 
 

วนัที่ตองปฏบิตัติามกฎ 

วันที่ผูนําเขาจะตองปฏิบตัิตามกฎระเบียบ FSVP คือ วันใดวันหนึ่งตอไปนี้ที่ชาทีสุ่ด 

• 18 เดือนหลังจากประกาศกฎสุดทาย 
• 6 เดือนหลังจากที่ซพัพลายเออรตางประเทศตองปฏบิัตติามกฎระเบียบที่เกี่ยวของ 

สําหรับการนําเขาอาหารจากซัพพลายเออรที่อยูภายใตกฎการควบคุมแบบปองกนัหรือกฎความปลอ
ดภัยของผลิตผลจากฟารม 

• สําหรับผูนําเขาที่ผลิตหรือแปรรูปอาหารทีอ่ยูภายใตบทบัญญัตขิองโปรแกรมหวงโซอุปทานภายใตร
ะเบียบการควบคุมแบบปองกนั จะเปนวนัทีต่องปฏิบตัิตามกฎ 
ชวงของวนัที่ตองปฏิบตัิตามกําหนดไวในกฎการควบคุมเชิงสําหรับบทบัญญัตขิองโปรแกรมหวงโซอุ
ปทาน ซึ่งแตกตางกันไปตามขนาดของสถานประกอบการที่ไดรับ 
และเม่ือมีซัพพลายเออรของสถานประกอบการที่ไดรับตองปฏิบัตติามกฎระเบียบ FSMA ใหม 

 

การใหความชวยเหลอือตุสาหกรรม 



1 

 

FDA กําลังจัดทําเอกสารใหคาํแนะนาํหลายฉบับ ซึ่งจะครอบคลุมหัวขอตอไปนี ้

• คําแนะนาํทัว่ไปเกี่ยวกับ FSVP 

• วิธีใหไดมาซึ่งความเช่ียวชาญที่จําเปนเพื่อเปนผูตรวจสอบที่มีคุณสมบัต ิ

แผนสําหรับการฝกอบรมและความชวยเหลือดานเทคนิคอยูระหวางการจัดเตรียม ซึ่งรวมถึง 

• รวมมือกับอุตสาหกรรมอาหาร องคกรการศึกษา USDA 

องคกรเพ่ือการพัฒนาระหวางประเทศแหงสหรัฐอเมริกา และรัฐบาลตางประเทศ 

เพ่ือพัฒนาเคร่ืองมือและโปรแกรมฝกอบรมทีจ่ําเปนเพ่ือชวยใหผูสงออก 

รวมถึงผูที่มาจากประเทศกําลังพัฒนา สามารถปฏิบติัตามระเบียบที่กําหนดไวได 

• จัดตั้งเครือขายความชวยเหลือดานเทคนิคสําหรับความปลอดภัยของอาหาร FSMA ของ FDA 
ซึ่งมีการดาํเนนิงานแลว 
เพื่อใหเปนแหลงกลางของขอมูลเพื่อสนับสนุนความเขาใจของอุตสาหกรรมและเพื่อใหดําเนนิการตา
ม FSMA 

• รวมมือกับพันธมิตรควบคุมแบบปองกันความปลอดภัยดานอาหาร (FSPCA) 
เพื่อจัดทาํโปรแกรมฝกอบรมและใหความชวยเหลือทางเทคนิค 

o หลักสูตรฝกอบรมของ FSPCA รวมถึงโมดูลเกี่ยวกบักฎ FSVP สําหรับผูแปรรูปที่นาํเขาอาหาร 
และหลักสูตร FSVP เต็มรูปแบบสําหรับผูนาํเขาที่ไมใชผูแปรรูป 

 

ขอมลูอืน่ๆ 
 
Regulations.gov, เอกสารหมายเลข 2011–N–0143: http://www.regulations.gov/#!home 
คําถามที่พบบอย: http://www.fda.gov/Food/GuidanceRegulation/FSMA/ucm247559.htm#Third-
Party_Accreditation 
เครือขายความชวยเหลือทางเทคนิค FSMA ของ FDA: 
http://www.fda.gov/Food/GuidanceRegulation/FSMA/ucm459719.htm 
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