
조리 식품을 7일 이상 두면 고객이 식중독에
걸릴 수 있습니다!

어디서든 고객의 안전에 유의하십시오.
냉장 보관용 조리 식품을 7일 이내에
제공하거나 그렇지 못하면 폐기하십시오!
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일간 41°F(5°C)



Keeping prepared foods longer than
7 days can make your customers sick!

Protect People Everywhere.

Serve or discard refrigerated,
prepared food within 7 days!
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