La importancia de enfriar los alimentos de
forma apropiada.
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iDespués de 24 horas, toda-
via los recipientes tapados
y colocados uno encima
{ del otro se encontraban a
78°F (25.5°F).

Nunca quise hacer que alguien se enfermara.
Ahora, nuestro restaurante enfria la comida
apropiadamente.

Los métodos de enfriamiento apropiados incluyen:

v Colocar los alimentos bajo refrigeracién en
recipientes llanos y banos de hielo.

V' Separar los alimentos en recipientes mas pequenos
y ponerlos bajo refrigeracion.

VUsar equipo de enfriamiento rapido.

Vv Agitar los alimentos en un recipiente colocado
sobre un barno de hielo.

v Otros métodos eficaces.

Protege a todos.
Enfria los alimentos de forma apropiada.
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